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Kulinarischer Frihlingsempfang im VKB-Kundenforum

Zum schon traditionellen Frihlingsempfang lud das VKB-Kundenzentrum am 23. Mé&rz 2010 in das VKB-
Kundenforum am Pfarrplatz. Diesmal erwartete die Gaste ein kulinarischer Abend mit ausgewéhlten Schmankerin

von Starkoch Didi Dorner und eine Schokoladenverkostung von und mit Maitre Chocolatier Helmut Wenschitz.

VKB-Kundenzentrum-Direktor Mag. Martin Moser freute sich tiber das grof3e Interesse der Gaste und leitete den

bereits finften Frihlingsempfang mit kulinarischen BegriiRungsworten zum Thema Genuss ein.

VKB-Generaldirektor Dr. Albert Wagner betonte in seinen Erdffnungsworten, dass ein genussvoller Abend
besonders gut zur VKB-Bank passe, denn das Motto ,Klasse statt Masse* ist auch Teil der
Unternehmensphilosophie der heimischen Regionalbank, die es durch ihre Unabhangigkeit und ihre
aulBergewohnliche Kapitalstarke geschafft hat, sich immer wieder positiv in der heimischen Bankenlandschaft
hervorzuheben.

Starkoch Didi Dorner - ausgezeichnet mit einem Michelin-Stern sowie drei Gault Millau Hauben — verwéhnte die
Gaste mit einem Drei-Gange-MenU aus seiner ,Cuisine Intuitive®. Der Sternekoch arrangierte ein
geschmackliches Gesamtkunstwerk an kulinarischen Gaumenerlebnissen. Passend zur Schokoladen-Verkostung
kredenzte Dorner zum Abschluss seinen berihmten ,Schokodome®. Mit Leidenschaft und seinem
unverkennbaren Stil der ,,Cuisine Intuitive® begleitete der Steirer Koch den kulinarischen Fruhlingsempfang auf
besonders hohem Niveau.

AnschlieRend gab der vielfach ausgezeichnete Maitre Chocolatier Helmut Wenschitz sein umfassendes Wissen
Uber die suiRe Kunst der Schokoladeherstellung an die Gaste der VKB-Bank weiter. Der Schokolade-Profi
informierte Uber Edelkakaobohnen, Rdstung und Schokoladeherstellung und liel im Rahmen einer Verkostung
den Schokoladen-Genuss mit ,allen Sinnen® erleben. AbschlieRend konnten Schokoladehungrige noch die
verschiedensten Schokoladen-Geschmacksrichtungen wie zum Beispiel Chili, Ingwer oder Meersalz kennen
lernen.

Unter den anwesenden Gasten wurde ein Aufenthalt fir zwei Personen im neu erbauten Hotel ,Landhaus
Stainach® - in dem sich auch das Genussrestaurant von Didi Dorner befindet - sowie eine exklusive

Schokoladeauswahl von Helmut Wenschitz verlost.

Beim VKB-Friuhlingsempfang gesehen: Kunstuni-Vizerektorin Hofratin Dr. Christine Windsteiger, Architektin
und Kiinstlerin Isa Stein, Landesmuseen-Direktor Mag. Dr. Peter Assmann, Direktor des 0O.
Kreditschutzverbandes Mag. Otto Zotter mit Gattin Waltraud, DI Dr. Reinhard Hofer von der W. Reitinger GmbH
mit Gattin DI Edith Hofer, Geschéaftsfihrer der Sparte Industrie der WKO Obergsterreich Ing. Dr. Heinz
Moosbauer, die Architekten DI Ernst Gunold und DI Marion Zelllinger, Top-Rein-Seniorchef Adolf Mastny mit
Tochter und Top-Rein-Geschéftsfuhrerin Alexandra Mastny, USP-Geschéftsfiihrer Josef Urban mit Gattin
Gertrud, Mag. Norbert Deimel von der VA-Intertrading, DI Werner Gottwald vom VA-Stahl Service Center mit
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Gattin Irmgard Gottwald, Steuerberater Mag. Thomas Kallinger mit Architektin DI Isa Stein, Rechtsanwalt Mag.
René Lindner, Mag. Maria Schlagnitweit von Leitner & Leitner, Familie Wotschiski aus Salzburg, Siegfried und KR
Monika Wild von der S.M. Wild GmbH sowie Architekt DI Klaus Zellinger mit Gattin Edith. Die Inhaber von Moser

Reisen, Ing. Fritz und Maria Moser.

Bildtext: (v.li.) Maitre Chocolatier Helmut Wenschitz, VKB-Generaldirektor Dr. Albert Wagner, Starkoch Didi Dorner, Regina
Mayr (Lebensgeféhrtin von Helmut Wenschitz) und VKB-Kundenzentrum-Direktor Mag. Martin Moser. / Foto: vkb-bank /
cityszene / maringer / Abdruck honorarfrei
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Bildtext: Passend zur Schokoladen-Verkostung kredenzte Starkoch Didi Dorner zum Abschluss seinen beriihmten
~Schokodome®. / Foto: vkb-bank / Abdruck honorarfrei
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